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小さい鍋でパスタを調理する際、パスタが鍋の淵からはみ出て、
焦げることがよくある。

パスタを入れる前に束を少しねじってから入れたり、パスタを半
分に折ってから入れたりなど、工夫をすれば焦げにくくすること
ができる。

しかし、ねじってから入れても焦げることはあり、折ってから入
れると食事の体験が変わってしまう。

何かしらの道具で簡単かつ安定的に解決できないか？
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• 円筒の中にパスタを通すことでパ
スタが必要以上に広がらず、鍋の
淵からはみ出ないため焦げない。

• 円筒の中に交互に傾いた突起をつ
けることで、疑似的にパスタをね
じることができ、円筒を中心にパ
スタが散らばりやすくなる。
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